MENU RISTORANTE

PRIMI PIATTI

La chitarra al tonno fresco, mousse di melanzane, basilico e ricotta sarda fumé ~*
Gli spaghetti alle cozze, pecorino Granglona e pistacchi di Bronte *

Gli spaghetti alle vongole veraci, asparagi di mare e pomodorini datterino *

Gli spaghetti alla bottarga di Cabras *

| culurgiones di patate formaggio e menta al pomodoro, basilico e parmigiano *
| ravioli di ricotta Sarda alla moda gallurese **

| malloreddus alla campidanese *

La zuppa del giorno

CARBONI ARDENTI

La picanha di scottona (min.400gr)

La bistecca di cavallo (min.500gr)
l'asado di manzo (min.400gr)

Il controfiletto di manzo (min.400gr)

Il calamaro alla brace (300/400gr) ~*
Il branzino (500/600gr) *

L'orata (500/600gr)

La bistecca di tonno fresco (300gr) **

Il piatto freddo del giorno

e Tutti i nostri secondi di terra sono serviti su piastra rovente
e Tutti i nostri secondi di mare sono accompagnati da una crudaiola agli agrumi
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FELICE



MENU RISTORANTE

CONTORNI
Insalata mista euro 5,00
Insalata verde euro 5,00
Insalata pomodori e rucola * euro 5,00
Le patate fritte ™ euro 6,00
Il contorno del giorno * euro 6,00
DESSERT
La seada (al miele o zucchero) *» euro 6,00
Le tumbarelle di ricotta e noci *# euro 6,00
[l tiramisu euro 6,00
La crema catalana (gluten free) » euro 6,00
La tagliata di frutta fresca * euro 6,00
[l sorbetto al imone euro 4,00
HOTEL

* Questo prodotto potrebbe essere surgelato o abbattuto

" Questo prodotto potrebbe contenere allergeni CARL*Q FE@




